
Ihr Lieferpartner für
frisches Obst und
Gemüse im
Landkreis Miesbach

Fruchthalle - Großhandel e.K.
Rathausstraße 1
83734 Hausham
Tel. 08026/9225738
info@fruchthalle.com

Wir gratulieren zum Jubiläum

allespresso® / Ka�eerösterei Rafaels, Tel. 0 80 26/ 97 66 20
Alte Tegernseer Str. 39, 83734 Hausham

Wir bedanken uns
für die gute

Zusammenarbeit
und gratulieren zu

drei Jahren
Mary‘s Esszimmer!

dankefürdiegute
Zusammenarbeit

Katharina Roßbach
Bodenschneidstraße 1

83727 Schliersee
www.rossbach-grafik.de

FLYER,
BROSCHÜREN,
LOGOS&
ETIKETTEN
u.v.m.

Gratulation zum Dreijährigen,
vielen Dank für die Zusammenarbeit!

Ihr Partner für Qualität und Frische
3 x in Miesbach | Rottach-Weissach

FLEISCHWAREN HOLNBURGER

klicken Sie mal rein www.holnburger.de

seit 1938

Wir gratulieren herzlich zum 3-Jährigen
und wünschen weiterhin viel Erfolg!

BewegtMenschenmeisterlich.

AutohausWeingärtner GmbH& Co. KG
Straß 1, 83714Miesbach

Telefon 08025 99181-0, Telefax 08025 99181-19
Tölzer Straße 15, 83666Waakirchen

Telefon 08021 8898-0, Telefax 08021 7490
www.autohaus-weingaertner.de

Auf weiterhin
gute Zusammenarbeit !

Hirschbergstr. 17, 83666 Schaftlach
Tel. +49 8021 5062058
www.weinhandel-eder.de

Festzeltbetriebe und Partyservice

PETER KLEINMEIER
Rathausstraße 10 ∙ Hausham ∙ Telefon 08026/1046

Besonders Ihr leibliches Wohl liegt uns am Herzen.

Wir organisieren
für Sie jedes Fest!
 Betriebsfeste
 Hochzeiten
 Familienfeiern
 Zeltfeste

 Galas
 Partys
 Empfänge
 Tanzveranstaltungen u.v.m.

Liebe Mary,
weiterhin viel Erfolg!

Raiffeisenbank
im Oberland eG

www.oberlandbank.de

zum Jubiläum.Herzlichen Glückwunsch

83727 Schliersee · Tel. 08026/4659

„ZumMoosbäck“– Schliersees älteste Bäckerei
Bäckerei – Konditorei

1508 2008500
Jahre

Wir gratulieren zum Jubiläum!

EinHoch auf denGenuss
WIRGRATULIEREN

Euer LANTENHAMMER Team
www.lantenhammer.de

Frischer, näher, schneller.
Wir liefern, was die
Gastroküche braucht.

Telefon 08025 / 7003 - 0
www.miesbacher-gastroservice.de

Wir wünschen weiterhin viel Erfolg

M
it „Mary‘s EssZimmer“ erfüllte sich Maria 
Grobbel vor drei Jahren einen Herzens-
wunsch. Entstanden ist ein Kleinod für 
ausgedehntes Frühstück mit feinem, regio-
nalem Mittagstisch, ein Treffpunkt für einen 

Kaffeeplausch mit hausgemachten Kuchen und auch ein 
Ort, um sich für eine Spritzauszeit zu verabreden. 

Das vor drei Jahren errichtete Gebäude des Zimmerers 
Max Fendl von „Haus in Holz“ im traditionellen Bauern-
hof-Stil fällt inmitten des Gewerbegebiets an der Oberen 
Tiefenbachstraße sofort ins Auge. Schon früh hatte er die 
Vision: „Da bau‘ ich ein Schmuckstück hin!“ Ökologisch, 
nachhaltig und wunderschön setzte er dies um. Glück 
für Maria Grobbel, die auf der Suche nach größeren 
Räumen für ihren Partyservice war. Die zusätzliche Idee 
eines eigenen Bistros gefiel ihr sofort. So ist in einem Teil 
des Zimmerei-Ensembles „Mary‘s EssZimmer“ entstan-
den. Das Bistro überrascht mit einem frischen oberbaye-
rischen Stil und Regionalität.

Wohlfühlmomente in Mary’s EssZimmer

Freitag. Ein Dezember-Tag um 8.30 Uhr in der Früh: 
Ein Hauch von Reif liegt auf den hölzernen Terrassen-
möbeln. Beim Eintreten in das Bistro riecht es schon 
nach Holz. Wohlig knistert das Feuer in beiden Kami-
nen. Die Schiebetür gibt den Blick frei auf das fleißi-
ge Werkeln in der Küche. Die Frühstücksküche läuft 
schon auf Hochtouren und die Köche beginnen mit 
der Vorbereitung für die Mittagskarte. Die Kuchenvi-
trine ist mit hausgemachten Kuchen und Torten gut 
gefüllt. Noch ist es ruhig im Bistro. Die Servicekräfte 
kümmern sich um die ersten Frühstücks-Gäste. Maria 
selbst serviert bei einem kurzen Plausch eine frisch 
rausgebackene Auszog‘ne nach dem Rezept ihrer 
Oma. Das Rattern und Zischen der Siebträgermaschi-
ne erfüllt für einen kurzen Moment den Raum. Der 
Puderzucker der Auszog‘nen staubt beim Reinbeißen 
und der Cappuccino schmeckt herrlich. Ein Wohlfühl-
moment. 

Dreijähriges Jubiläum

Vor rund drei Jahren hat Maria Grobbel den Schritt mit „Mary’s 
EssZimmer“ gewagt und jetzt ist sie stolz und glücklich, dass sie 
und ihr Team die schwierige Anfangszeit mit den ganzen Ein-
schränkungen durch Corona überstanden haben. „Wir haben es 
geschafft“, strahlt sie zufrieden. Sofort sieht man die Liebe zum 
Detail bei der Dekoration in „Mary’s EssZimmer“. Der Raum ist 
mit Gefühl und viel Gespür für Harmonie gestaltet. An den Wän-
den hängen Fotos aus der Region und historische Ski, auf den 
Bänken liegen fein genähte Kissen und überall ist viel Holz verar-
beitet: Es passt einfach. Verkauft werden zusätzlich hochwertige 
Geschenke – das ist nicht nur vor Weihnachten ein guter Tipp. 
Von Kerzen über Leckereien bis hin zu regionalen Geschenkkör-
ben ist für jeden etwas dabei. Gerne verpacken die Mitarbeiter 
die liebevollen Geschenke. „Mary’s EssZimmer“ ist der perfekte 
Ort für ein gemütliches ausgedehntes Frühstück. Mittags er-
wartet den Gast eine kleine feine Mittagskarte mit wechselnden 
Gerichten und am Nachmittag werden hausgemachte Torten 
und Kuchen nach traditionellen Landfrauenrezepten serviert. 

Wir gratulieren 
zum 3-jährigen 
Bestehen!

miesbacher-merkur.de

Die Nähe zur Heimat ist Maria dabei wichtig

„Regional einkaufen – sowieso“, bestätigt Maria. Das 
Fleisch kommt aus der Region. „Die Bauern sind sogar 
auf mich zugekommen!“, freut sich Maria. Sie ist gelernte 
Metzgereifachfrau und es war schon immer ihr großes 
Ziel, Speisen so regional wie möglich anbieten zu kön-
nen. „Das Bierbratl und der Schweinebraten heute auf 
der Karte sind von Haushamer Schweinen – nur wenige 
Kilometer entfernt von hier“, sagt sie stolz. Außerdem 
bezieht Maria Fleisch von Biokalb Oberland. Die Initiative 
Biokalb Oberland ist ein Zusammenschluss überzeugter 
Bio-Bauern aus dem Landkreis Miesbach. Die Kälber der 
Rasse „Miesbacher Fleckvieh“ wachsen naturnah auf und 
werden keinen langen Transportwegen ausgesetzt. 

Liebevoll werden aus den regionalen Zutaten, von den 
Köchen feine Gerichte gezaubert. Beliebt sind bei-
spielsweise „Da Wirtshausfranz Burger“, das herzhafte 
Knödelcarpaccio oder die große Auswahl an Salaten. 
Der Kaffee aus der Siebträgermaschine kommt aus 
der Nachbarschaft: Von der Haushamer Kaffeerösterei 
Rafaels. Kaffeespezialitäten wie Cappuccino und Latte 
Macchiato werden mit dem Espresso „Minuto Caffè“ aus 
Savona in Ligurien zubereitet. Maria hat die kleine itali-
enischer Kaffeerösterei bereits vor langer Zeit im Urlaub 
entdeckt und mit der Familie Freundschaft geschlossen. 
Der Geschmack des Kaffees versetzt sie seitdem sofort 
in Urlaubsstimmung. „Sind wir doch mal ehrlich, Espres-
so schmeckt in Italien immer am besten!“, sagt sie.

„Mary’s EssZimmer“ ist aus „Mary’s Partyservice“ entstan-
den. Angefangen hat sie damit vor rund 17 Jahren auf 
dem heimischen Hof. Der Partyservice ist nach wie vor 
ein großer Baustein in ihrem Konzept. Wer auf der Suche 
nach hervorragender Verpflegung für seine Veranstal-
tung ist, sollte Maria fragen. Sie und ihr Team sorgen 
dafür, dass die Feier oder Tagung zu einem Erlebnis wird. 
Egal, ob die Veranstaltung in den eigenen vier Wänden 
oder im großen Saal über dem Bistro stattfinden soll.  

Mary’s Gourmetvorrat – in Gläser verpackt

Wer Maria‘s Köstlichkeiten auch zu Hause genießen möch-
te, kann alle Gerichte und Kuchen natürlich mitnehmen. 
Für den Genuss zuhause wird „Mary’s Gourmetvorrat“ auch 
in Gläser eingekocht und abgefüllt. Neben Schmankerln 
wie Rinderrouladen, Hirschgulasch, Ochsenbackerl oder 
Sauerbraten, kann man aus einer Auswahl an Suppen, 
Soßen, Knödel, Sirup und Fruchtaufstrichen wählen. Das 
Angebot wurde während der Corona Zeit entwickelt und 
Maria hat immer wieder neue Kreationen im Kopf. „Die 
Ideen gehen nicht aus!“, lacht sie. Auch außerhalb der 
Öffnungszeiten kann man sich rund um die Uhr aus dem 
Automaten namens „Schmausi“ neben dem Bistro mit 
Köstlichkeiten im Glas versorgen. Die Bezahlung am Auto-
maten ist ausschließlich mit EC-Karte möglich. Der Inhalt 
der Gläser ist ohne Konservierungsstoffe, Farbstoffe und 
Geschmacksverstärker, selbstgemacht, aus natürlichen 
Zutaten und mit Liebe eingekocht. Wer möchte kann die 
Gläser auch im Online-Shop bestellen und sich bequem 
nach Hause liefern lassen.

Im Bistro kann man in der eingebauten schnuckligen 
Alm, in einer der beiden Lounge-Ecken mit offenen 
Kaminen, an der Theke oder im Gastraum Platz neh-
men und sich von Maria’s Team verwöhnen lassen. An 
warmen Tagen bietet sich die Sonnenterrasse mit den 
schönen Holzmöbeln und den bunten Sonnenschirmen 
an. Wer also beispielsweise nach einer Wanderung am 
schönen Spitzingsee oder nach einem Besuch in Birken-
stein vor dem Heimfahren eine gemütliche Rast sucht, 
der ist bei Mary’s EssZimmer genau richtig. 

Das Abbiegen im neuen Kreisverkehr in Hausham zu 
Mary’s Esszimer lohnt sich immer! 
„Ein Ort zum zamkema, ratschen & glücklich sei. 
Schaut´s vorbei, i gfrei mi auf Eich“, eure Maria.

Mary‘s EssZimmer | Maria Grobbel
Obere Tiefenbachstraße 8a | 83734 Hausham
Tel. 0 80 26 - 9 29 84 83 | info@marys-partyservice.de
www.marys-esszimmer.de
Öffnungszeiten Mittwoch – Samstag | 8.30 – 17 Uhr

Ein Bistro mit 
viel Liebe 
zum Detail 
und ganz 
viel Heimat


